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前  言

本文件按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由农业农村部农产品质量安全监管司提出。

本文件由农业农村部农产品营养标准专家委员会归口。
本文件起草单位：广东省农业科学院农业质量标准与监测技术研究所、广东省农业标准化协会、广东省农业科学院果树研究所、广东农科监测科技有限公司、广东省农业技术推广中心。

本文件主要起草人：陈岩、刘雯雯、王旭、赵洁、杨慧、王富华、梁水连、肖璐、耿安静、季天荣、赵晓丽、钱波。

食用油柑等级规格

范围

本文件规定了食用油柑等级规格的要求、检验方法、检验规则、包装标识、储存和运输。
本文件适用于新鲜食用油柑的等级规格划分,不适用于加工和药用油柑。
规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 2763.1  食品安全国家标准 食品中百草枯等43种农药最大残留限量

GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 5009.86  食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定
GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则

NY/T 1778  新鲜水果包装标识 通则

NY/T 1939  热带水果包装、标识通则

NY/T 2637  水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法
术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
要求
基本要求
根据对每个等级的规定和容许度，应符合下列基本要求：
a)果实发育正常，具有适于市场销售或者储运要求的成熟度；
b)果实新鲜完整，果形基本一致，果面光滑、清洁，果肉无皱缩、萎蔫、腐坏、异味等；

c)果实无生理性病变，无病虫害，无裂果，无明显的机械伤；
d)安全指标应符合GB 2762、GB 2763和GB 2763.1的相关规定。
等级
4.2.1
等级划分
在符合基本要求的前提下，食用油柑分为特级、一级和二级，各等级的要求应符合表1的规定。
表1 新鲜食用油柑等级要求
	项目
	特级
	一级
	二级

	形态
	具有该品种果形特征，大小均匀，果实饱满，无畸形。
	具有该品种果形特征，大小较均匀，果实饱满，无畸形。
	具有该品种果形特征，大小较均匀，果实饱满，无明显畸形。

	色泽
	具有该品种正常果皮色泽，表面有光泽，着色均匀，锈色或其他斑点面积不超过果面的5%。
	具有该品种正常果皮色泽，表面有光泽，着色均匀，锈色或其他斑点面积不超过果面的10%。
	具有该品种正常果皮色泽，表面有光泽，着色较均匀，锈色或其他斑点面积不超过果面的20%。

	风味
	果肉细脆无渣、爽口、有回甘，无涩味。
	果肉细脆无渣，爽口，无明显涩味。
	果肉较脆，爽口，允许有少量涩味。

	可溶性固形物
	≥9.5%
	≥8.5%
	≥7.5%

	维生素C
	320 mg/100 g
	260 mg/100 g
	200 mg/100 g


4.2.2
等级容许度
等级的容许度按其数量计：
特级允许有5%的产品不符合该等级的要求，但应符合一级的要求；
一级允许有10%的产品不符合该等级的要求，但应符合二级的要求；
二级允许有10%的产品不符合该等级的要求，但符合基本要求。
规格
4.3.1
规格划分
以油柑单果重和果径为指标，将果实分为大（L）、中（M）、小（S）3个规格。各规格的划分应符合表2的规定。
表2 食用油柑规格要求

	项目
	大（L）
	中（M）
	小（S）

	单果重（W），g
	≥13.0
	10.0≤W＜13.0
	7.0＜W＜10.0

	果径（φ），mm
	≥30.0
	27.0≤φ＜30.0
	24.0≤φ＜27.0


4.3.2
规格容许度
规格容许度按其数量计：
大（L）规格允许有≤5%的产品不符合该规格的要求，但应符合中（M）规格的要求；
中（M）规格允许有≤10%的产品不符合该等级的要求，但应符合小（S）规格的要求；
同一包装内，最大单果重或最大果径均应不超过最小单果重或最大果径的20%。
检验方法

感官检验
从抽样所得样品中随机取20个果实，用目测法对果实形态、色泽进行检验，风味采用品尝法进行检验。
可溶性固形物

按NY/T 2637的规定执行。

维生素C
按GB 5009.86的规定执行。

单果重
从抽样所得样品中随机取20个果实，用精度为0.01 g的天平称量单果质量，计算平均单果质量。
果径
从抽样所得样品中随机取20个果实，用精度为0.1 mm的游标卡尺测定果实横径。
容许度计算

产品不符合率以不符合果与检验样本量的比值百分数计，按式（1）计算不符合率：
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（1）
式中：

C ——不符合率，以百分率（%）表示；

x2 ——不符合果数量，以个数表示；

x1 ——检验样本数量，以个数表示。

结果保留一位小数。
检验规则

组批
同一产地、同一品种、同一批采收的鲜果为一个检验批次。
抽样

抽样方法

以一个检验批次为一个抽样批次，抽样的样品应具有代表性，在全批货物的不同部位随机抽样。

抽样数量

每批次在100件以内抽取5件（不足5件者，全部抽检），100件以上每递增100件增抽1件，不足100件者以100件计。

检验分类

型式检验

型式检验每年进行一次，应对本文件规定的全部项目进行检验。有下列情况之一时，也应进行型式检验：

相邻两次抽样检验结果差异较大；

因人为或自然因素使生产环境发生较大变化时；

有关行政主管部门提出型式检验要求时。

交收检验

每批产品交收前，生产单位应进行交收检验。交收检验内容包括感官指标、单果重、果径。检验合格后并附合格证,方可交收。

判定规则

在符合基本要求的前提下，整批产品不超过某等级规定的容许度，则判定该批产品符合该等级规格规定。若检验结果中有一项不符合的，允许从该批产品中增加抽检数量的20%对不合格项进行复检一次。若复检仍不符合的，则按下一级别规定的容许度检验，直到判出等级规格为止。

包装标识
包装
包装材料的选择应符合新鲜水果储藏、运输的需要，考虑包装方法、可承受的外力强度、实用性等因素，外包装应内壁光滑、透气、坚固，便于堆码，内包装宜采用透气、透湿材料。包装材料应清洁、无毒、无污染、无异味并符合食品安全国家标准要求。塑料袋材质应符合GB 4806.7的规定，纸箱材质应符合GB/T 6543的规定。同一最小包装单位内，应为同一品种、同一等级和同一规格的产品。
标识
等级采用“特级”、“一级”和“二级”进行表示；规格采用“大（L）”、“中（M）”、“小（S）”进行表示，同时标注相应规格指标值的范围。其他标识要求应符合NY/T 1939的规定，预包装产品标签应符合GB 7718的规定。

储存和运输
储存
产品应储存于通风良好、清洁、阴凉、干燥、无异味的仓库中，不得与有毒、有害、有异味及易污染的物品共同存放。在适宜的温度下储存。新鲜油柑的适宜储藏温度为3℃~5℃，湿度为90%~95%。
运输
运输工具应清洁、干燥、无异味、无污染，运输时应注意防晒、防雨、防潮，严禁与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装、混运。


