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前　　言

本文件按照 GB/T１􀆰１—２０２０«标准化工作导则　第１部分:标准化文件的结构和起草规则»的规定

起草.
本文件代替 NY/T８４４—２０１７«绿色食品　温带水果»,与 NY/T８４４—２０１７相比,除结构调整和编辑

性改动外,主要技术变化如下:

a)　更改了感官要求及检验方法的描述用语(见４􀆰３表１,２０１７年版的４􀆰３表１);

b) 更改了绿色食品温带水果产品的理化指标检测项目,将“可滴定酸”改为“总酸(以苹果酸计)”(见

４􀆰４表２,２０１７年版的４􀆰４表２);

c) 增加了红富士品种苹果的可溶性固形物指标要求,更改了山楂的总酸指标要求(见４􀆰４表２,

２０１７年版的４􀆰４表２);

d) 增加了啶虫脒、戊唑醇２项农药残留检测项目和检测方法,删除了氰戊菊酯、百菌清农药残留检

测项目和检测方法(见４􀆰５表３,２０１７年版的４􀆰５表３);

e) 更改了氯氰菊酯、毒死蜱、氯氟氰菊酯、多菌灵、烯酰吗啉、吡虫啉、丙溴磷的限量指标,更改了氧

乐果、克百威、敌敌畏、烯酰吗啉、苯醚甲环唑、毒死蜱、多菌灵、吡虫啉、丙溴磷的检测方法(见

４􀆰５表３、附录B,２０１７年版的４􀆰５表３、附录 A);

f) 更改了检验规则要求(见第５章,２０１７年版的第５章);

g) 更改了标签执行方法(见第６章,２０１７年版的６章);

h) 更改了污染物铅的限量指标,更改了铅和镉的检测方法(见附录B表B􀆰１,２０１７年版的附录 A表

A􀆰１);

i) 增加了温带水果学名、英文名及俗名对照表(见附录 A).
请注意本文件的某些内容可能涉及专利.本文件的发布机构不承担识别专利的责任.
本文件由农业农村部农产品质量安全监管司提出.
本文件由中国绿色食品发展中心归口.
本文件起草单位:广东省农业科学院农业质量标准与监测技术研究所、广东省农业标准化协会、中国

绿色食品发展中心、中国农业科学院农业质量标准与检测技术研究所、湖南景业检测有限公司、农业农村

部农产品及加工品监督检验测试中心(广州)、广东农科监测科技有限公司、青岛市华测检测技术有限公

司、深圳市质量安全检验检测研究院、广州盒马鲜生网络科技有限公司、临邑煜兴农业种植专业合作社、济
南怡多果美农业科技有限公司、宾川县绿色果品开发有限责任公司.

本文件主要起草人:杨慧、陈岩、唐伟、曾坤宏、王兆玉、钱永忠、王旭、谢玲亚、徐贞贞、王富华、朱娜、
刘雯雯、瞿翠兰、盛杰、耿安静、廖若昕、赵洁、崔华玲、黄洁、高海斌、张波、唐军.

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为:
———２００４年首次发布为 NY/T８４４—２００４,２０１０年第一次修订,２０１７年第二次修订.
———２０１０年第一次修订时,适用范围增加了奈子、越橘(蓝莓)、无花果、树莓、桑和其他温带水果,并

在要求中增加其相应内容;感官要求中删除了对水果大小的要求;卫生要求增加黄曲霉毒素

B１、仲丁胺、氧乐果项目及其限量;对检验规则、包装、运输和储存分别引用绿色食品标准

NY/T１０５５、NY/T６５８和 NY/T１０５６,同时代替 NY/T２６８—１９９５«绿色食品　苹果»、NY/T
４２３—２０００«绿色食品　鲜梨»、NY/T４２４—２０００«绿色食品　鲜桃»、NY/T４２５—２０００«绿色

食品　猕猴桃»、NY/T４２８—２０００«绿色食品　葡萄».
———２０１７年第二次修订时,适用范围增加了梅和醋栗;修改了感官要求的等级要求;删除了理化指标

中的硬度;修改了梨、桃、杏、李、草莓的可溶性固形物指标,修改了苹果、山楂、李的可滴定酸指

标;删除了六六六、滴滴涕、乐果、对硫磷、马拉硫磷、甲拌磷、杀螟硫磷、倍硫磷、敌百虫、三唑酮等
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农药残留项目,增加了克百威、丙溴磷、毒死蜱、氯氰菊酯、氯氟氰菊酯、吡虫啉、苯醚甲环唑以及

烯酰吗啉等农药残留项目;删除了无机砷、总汞、氟、铬等污染物项目;修改了可溶性固形物、氧乐

果、多菌灵、检验方法.
———本次为第三次修订.
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绿色食品　温带水果

１　范围

本文件规定了绿色食品温带水果的要求、检验规则、标签、包装、运输和储藏.
本文件适用于鲜食绿色食品苹果、梨、桃、草莓、山楂、柰子、蓝莓、无花果、树莓、桑葚、猕猴桃、葡萄、樱

桃、枣、杏、李、柿、石榴、梅(不包含青梅)、醋栗、黑莓、刺梨、沙棘等(拉丁学名、英文名及俗名见附录 A).

２　规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款.其中,注日期的引用文件,
仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本

文件.

GB５００９􀆰２６８　食品安全国家标准　食品中多元素的测定

GB２３２００􀆰１１３　食品安全国家标准　植物源性食品中２４２种农药及其代谢物残留量的测定　气相

色谱 质谱联用法

GB２３２００􀆰１２１　食品安全国家标准　植物源性食品中３５２种农药及其代谢物残留量的测定　液相

色谱 质谱联用法

GB/T３２９５０　鲜活农产品标签标识

JJF１０７０　定量包装商品净含量计量检验规则

NY/T３９１　绿色食品　产地环境质量

NY/T３９３　绿色食品　农药使用准则

NY/T３９４　绿色食品　肥料使用准则

NY/T６５８　绿色食品　包装通用准则

NY/T８３９　鲜李

NY/T１０５５　绿色食品　产品检验规则

NY/T１０５６　绿色食品　储藏运输准则

NY/T２６３７　水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定　折射仪法

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本文件.

３􀆰１
不正常外来水分　abnormalexternalmoisture
果实经雨淋或用水冲洗等外部原因在其表面留下的水分.不包括由于温度变化产生的轻微凝结水.

３􀆰２
成熟度　degreeofmaturity
对果实在自然生长和发育过程中所达到不同程度状态的定性评价,一般分为可采成熟度、食用成熟度

和生理成熟度.

３􀆰２􀆰１
可采成熟度　harvestmaturity
果实完成了生长和化学物质的积累过程,果实体积不再增大且已经达到最佳储运状态但未达到最佳

食用状态,该状态呈现本品种特有的色、香、味等主要特征.

１
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３􀆰２􀆰２
食用成熟度　eatablematurity
果实已具备该品种固有的色泽、风味和芳香,营养价值较高并达到适合食用的状态,此时采收的果实

可以当地销售和短途运输.

３􀆰２􀆰３
生理成熟度　physiologicalmaturity
果实达到充分发育、内含物富集的状态,该状态下果肉开始变软变绵,已不适宜进行储存运输.
[来源:GB/T２３３５１—２００９,２􀆰３７,有修改]

３􀆰３
后熟　afterripening
达到生理成熟的果实采收后,经一定时间的储存,质地变软,出现芳香味的最佳食用状态.

３􀆰４
早熟　earlymaturing
水果的某些栽培品种达到要求成熟度的时间早于相关水果品种的集中成熟时间.如桃的果实发育期

在７１d~９０d内视作早熟,杏的果实发育期＜７０d视作早熟.
[来源:GB/T２３３５１—２００９,２􀆰１８,有修改]

４　要求

４􀆰１　产地环境

应符合 NY/T３９１的规定.

４􀆰２　生产过程

生产过程中农药和肥料的使用分别按照 NY/T３９３和 NY/T３９４的规定执行.

４􀆰３　感官

应符合表１的规定.

表１　感官要求

项目 要求 检验方法

果实外观

　具有本品种固有的形状和相应成熟度应有的特征色泽;果实完整,
果形端正,整齐度好,无裂果及畸形果;新鲜清洁,无外来异物;无霉

(腐)烂、无冻伤及机械损伤;无不正常外来水分

病虫害 　无病果、虫果,无病斑,果肉无褐变

气味和滋味 　具有本品种正常的气味或滋味,无异味

成熟度 　发育充分、正常,具有适于市场或储存要求的成熟度

　果实外观、成熟度和病虫害

等用目测法进行检验;气味和

滋味采用鼻嗅和口尝方法进行

检验

４􀆰４　理化指标

应符合表２的规定.

２
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表２　理化指标

单位为克每百克

水果名称
指标

可溶性固形物 总酸(以苹果酸计)
检验方法

苹果

梨

葡萄

桃

草莓

山楂

柰子

蓝莓

树莓

猕猴桃
生理成熟期

后熟期

樱桃

枣

杏

李

柿

石榴

≥１１􀆰０(其他)

≥１３􀆰０(红富士)

≥１１􀆰０
≥１４􀆰０
≥１０􀆰０a

≥７􀆰０

≥９􀆰０

≥１１􀆰０
≥１０􀆰０
≥８􀆰０
≥６􀆰０
≥１０􀆰０
≥１３􀆰０
≥２０􀆰０
≥１２􀆰０a

≥１０􀆰０
≥１６􀆰０
≥１５􀆰０

≤０􀆰４

≤０􀆰３
≤０􀆰７
≤０􀆰６
≤１􀆰３

≥１􀆰５(黄果型)

≥２􀆰０(红果型)

≤１􀆰２
≤２􀆰５
≤２􀆰２

１􀆰５

≤１􀆰０
≤１􀆰０
≤２􀆰０
≤１􀆰８

—

≤０􀆰８

　 可 溶 性 固 形 物 按 NY/T
２６３７规定的方法测定;总酸

按 NY/T ８３９ 规 定 的 方 法

测定

注:其他未列入的水果和特殊风味水果,其理化指标不作为判定依据.

　　a　早熟品种的可溶性固形物的含量可在此基础上降低１个百分点.

４􀆰５　农药残留限量

应符合食品安全国家标准及相关规定,同时应符合表３的规定.

表３　农药残留限量

单位为毫克每千克

项目 指标 检验方法

氧乐果 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１２１

克百威 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１２１

敌敌畏 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１２１

溴氰菊酯 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１１３

苯醚甲环唑
≤０􀆰０１(山楂、柰子、蓝莓、无花果、树莓、桑葚、杏、

梅、醋栗、黑莓、刺梨、沙棘) GB２３２００􀆰１２１

氯氰菊酯和高效氯氰菊酯 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１１３
毒死蜱 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１２１

氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１１３
多菌灵 ≤０􀆰０１(草莓) GB２３２００􀆰１２１

烯酰吗啉
≤０􀆰０１(苹果、梨、桃、草莓、山楂、柰子、蓝莓、无花果、树莓、桑葚、
猕猴桃、樱桃、枣、杏、李、柿、石榴、梅、醋栗、黑莓、刺梨、沙棘) GB２３２００􀆰１２１

啶虫脒
≤０􀆰０１(梨、山楂、柰子、蓝莓、无花果、树莓、桑葚、猕猴桃、葡萄、

樱桃、杏、李、石榴、梅、醋栗、黑莓、刺梨、沙棘) GB２３２００􀆰１２１

戊唑醇
≤０􀆰０１(草莓、山楂、柰子、蓝莓、无花果、树莓、桑葚、猕猴桃、

樱桃、杏、李、柿、梅、醋栗、黑莓、刺梨、沙棘) GB２３２００􀆰１２１

吡虫啉
≤０􀆰０１(山楂、柰子、蓝莓、无花果、树莓、桑葚、猕猴桃、葡萄、

樱桃、杏、李、柿、石榴、梅、醋栗、黑莓、刺梨、沙棘) GB２３２００􀆰１２１

丙溴磷 ≤０􀆰０１ GB２３２００􀆰１２１

３
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４􀆰６　其他要求

除上述要求外,还应符合附录B的规定.

５　检验规则

申报绿色食品的温带水果应按照本文件中４􀆰３~４􀆰５以及附录B所确定的项目进行检验.其他要求

按照 NY/T１０５５的规定执行.本文件规定的农药残留量检测方法,如有其他国家标准、行业标准以及部

文公告的检测方法,且其检出限和定量限能满足限量值要求时,在检测时可采用.

６　标签

按照 GB/T３２９５０的规定执行.

７　包装、运输和储藏

７􀆰１　包装

按照 NY/T６５８的规定执行.

７􀆰２　运输和储藏

按照 NY/T１０５６的规定执行.

４
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附　录　A
(资料性)

温带水果学名、英文名及俗名对照表

　
温带水果学名、英文名及俗名对照表见表 A􀆰１.

表A􀆰１　温带水果学名、英文名及俗名对照表

名称 学名 英文名 俗称(别名)

苹果 Maluspumila Mill􀆰 apple 　柰、苹婆果、嘎啦、黄元帅

梨 Pyrusspp􀆰 pear —

桃 PrunuspersicaL􀆰 peach
　肺果、桃子、粘核油桃、粘核光桃、粘核毛桃、粘核桃、离核油

桃、离核光桃、离核桃、陶古日、油桃、盘桃、日本丽桃

草莓 Fragaria×ananassaDuch􀆰 strawberry 　凤梨草莓、红莓、洋莓、地莓

山楂 CrataeguspinnatifidaBge􀆰 hawthorn
　山里果、山里红果、山里红、酸里红、酸枣、红果、红果子、山
林果

柰子 Malusprunifolia (Willd􀆰)Borkh􀆰 plumＧleafcrab 　海棠果、海红果、楸子、海红

蓝莓 Vacciniumspp􀆰 blueberries
　笃斯、越橘、笃斯越橘、笃斯越桔、甸果、地果、龙果、蛤塘果、
笃柿、嘟嗜、都柿、越桔

无花果 FicuscaricaLinn􀆰 fig
　阿驵、阿驿、映日果、优昙钵、蜜果、文仙果、奶浆果、品仙果、
红心果

树莓 Rubusphoenicolasius Maxim􀆰 raspberries 　覆盆子、覆盆、覆盆莓、悬钩子、树梅、野莓、木莓、乌藨子

桑葚 Morusspp􀆰 mulberry 　桑果、桑椹子、桑蔗、桑枣、桑实、桑子

猕猴桃 ActinidiachinensisPlanch􀆰 kiwifruit 　羊桃、阳桃、红藤梨、白毛桃、公羊桃、公洋桃、鬼桃

葡萄 VitisL􀆰 grape 　蒲陶、草龙珠、赐紫樱桃、菩提子、山葫芦

樱桃 Prunusspp􀆰 cherry 　车厘子、莺桃、英桃

枣 Ziziphusjujube Mill􀆰 jujubes 　老鼠屎、贯枣、大枣、枣子、红枣

杏 PrunusarmeniacaL􀆰 apricot 　杏子

李 Prunusspp􀆰 plum 　玉皇李、嘉应子、嘉庆子、山李子

柿 DiospyroskakiThunb􀆰 persimmon 　柿子

石榴 Punicagranatum L􀆰 pomegranates
　安石榴、山力叶、丹若、若榴木、金罂、金庞、涂林、天浆、
花石榴　

梅 PrunusmumeSiebold&Zucc􀆰 Japaneseapricot
　垂枝梅、乌梅、酸梅、干枝梅、春梅、白梅花、野梅花、西梅、日
本杏

醋栗 RibesL􀆰 gooseberries 　灯笼果

黑莓 RubuscochinchinensisTratt􀆰 bramble 　欧洲黑莓

刺梨 RosaroxburghiiTratt􀆰 pricklypear 　刺菠萝、茨梨、木梨子、文光果、刺槟榔果、糖梨

沙棘 HippophaerhamnoidesL􀆰 seabuckthorn 　醋柳、黄酸刺、酸刺柳、黑刺、酸刺

５
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附　录　B
(规范性)

绿色食品温带水果申报检验项目

　
表B􀆰１规定了除４􀆰３~４􀆰５所列项目外,依据食品安全国家标准和绿色食品温带水果生产实际情况,

绿色食品温带水果申报检验还应检验的项目.

表B􀆰１　污染物项目

单位为毫克每千克

项目 指标 检验方法

苯醚甲环唑

≤０􀆰１(石榴)

≤０􀆰２(樱桃、李)

≤０􀆰５(苹果、梨、桃、葡萄)

≤３(草莓)

≤５(猕猴桃、枣)

GB２３２００􀆰１２１

多菌灵

≤０􀆰５(枣、李、樱桃、无花果、醋栗、黑莓)

≤１(蓝莓、树莓、桑葚)

≤２(桃、杏)

≤３(梨、葡萄、山楂)

≤５(苹果、猕猴桃)

GB２３２００􀆰１２１

烯酰吗啉 ≤５(葡萄) GB２３２００􀆰１２１

啶虫脒
≤０􀆰８(苹果)

≤２(桃、草莓、枣、柿)
GB２３２００􀆰１２１

戊唑醇

≤０􀆰５(梨)

≤２(苹果、葡萄、桃)

≤５(枣)

GB２３２００􀆰１２１

吡虫啉
≤０􀆰５(苹果、梨、桃、草莓)

≤５(枣)
GB２３２００􀆰１２１

铅(以Pb计)
≤０􀆰１(苹果、梨、桃、山楂、柰子、樱桃、枣、杏、李、柿、石榴、梅、醋栗、刺梨)

≤０􀆰２(草莓、蓝莓、无花果、树莓、桑葚、猕猴桃、葡萄、黑莓、沙棘)
GB５００９􀆰２６８

镉(以Cd计) ≤０􀆰０５ GB５００９􀆰２６８

６
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