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前　　言

本文件按照 GB/T１􀆰１—２０２０«标准化工作导则　第１部分:标准化文件的结构和起草规则»的规定

起草.
本文件由农业农村部乡村产业发展司提出.
本文件由农业农村部农产品加工标准化技术委员会归口.
本文件起草单位:黑龙江省农业机械工程科学研究院、黑龙江省农业科学院食品加工研究所、哈尔滨

工程北米科技有限公司、庆安东禾金谷粮食储备有限公司、黑龙江金芽粮机科技有限公司、哈尔滨工程大

学、上海九穗农业科技有限公司.
本文件主要起草人:卢淑雯、任传英、赵忠良、李冰、崔新光、洪滨、张英蕾、管立军、姚鑫淼、周野、李波、

李岩、王丽群、陈凯新、樊晶.
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留胚米加工技术规范

１　范围

本文件规定了留胚米的加工场所安全卫生管理要求、原辅料要求、技术要求、检验.
本文件适用于以稻谷或糙米为原料加工且留胚率不小于８０％的商品大米.

２　规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款.其中,注日期的引用文件,仅
该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件.

GB/T１９１　包装储运图示标志

GB１３５０　稻谷

GB/T１３５４　大米

GB２７６１　食品安全国家标准　食品中真菌毒素限量

GB２７６２　食品安全国家标准　食品中污染物限量

GB２７６３　食品安全国家标准　食品中农药最大残留限量

GB５００９􀆰３　食品安全国家标准　食品中水分的测定

GB/T５４９０　粮食、油料及植物油脂检验　一般规则

GB/T５４９１　粮食、油料检验　扦样、分样法

GB/T５４９２　粮食、油料检验　色泽、气味、口味鉴定法

GB/T５４９３　粮食、油料检验　类型及互混检验法

GB/T５４９４　粮食、油料检验　杂质、不完善粒检验法

GB/T５４９６　粮食、油料检验　黄粒米及裂纹粒检验法

GB/T５５０２　粮食、油料检验　米类加工精度检验法

GB/T５５０３　粮食、油料检验　碎米检验法

GB５７４９　生活饮用水卫生标准

GB１３１２２　食品安全国家标准　谷物加工卫生规范

GB１４８８１—２０１３　食品安全国家标准　食品生产通用卫生规范

GB/T１８８１０　糙米

GB/T２６６３０　大米加工企业良好操作规范

３　术语和定义

GB/T１３５４　界定的以及下列术语和定义适用于本文件.

３􀆰１
留胚米　embryorice
胚芽米

保留全部或大部分米胚的大米.包括下列米粒:
全胚米:糙米经碾磨后,保留完整米胚的米粒,留胚度为９０％~１００％,见图１中a).
平胚米:糙米经碾磨后,保留的米胚与米嘴切线相平的米粒,留胚度为５０％~９０％,见图１中b).
半胚米:糙米经碾磨后,保留的米胚略低于米嘴切线,留胚度为３０％~５０％,见图１中c).

３􀆰２
留胚度　embryoＧretainingmilleddegree
留胚米粒保留米胚的投影面积占完整米胚投影面积的百分率,以％计.
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图１　留胚米粒

３􀆰３
留胚率　embryoＧretainingmilledrate
整米试样中全胚米、平胚米和半胚米粒数之和占整米试样米粒总数的百分率,以％计.

３􀆰４　
留胚米机　embryoＧretainingmilledequipment
将糙米碾磨成留胚米的设备,要求加工精度为适碾的条件下,留胚米产品留胚率达８０􀆰０％以上.

４　加工场所安全卫生管理要求

４􀆰１　加工场所、生产设备及卫生条件

应符合 GB１３１２２、GB１４８８１和 GB/T２６６３０的规定.

４􀆰２　质量安全管理程序文件

建立生产过程质量安全管理程序文件,文件中应包括生产设备的清洁.

５　原辅料要求

５􀆰１　稻谷

应符合 GB１３５０的规定.

５􀆰２　糙米

应符合 GB/T１８８１０的规定.

５􀆰３　生产用水

应符合 GB５７４９的规定.

５􀆰４　食品添加剂

生产过程中不应使用食品添加剂.

６　技术要求

６􀆰１　工艺流程

以稻谷为原料:稻谷→清理→砻谷→留胚碾磨→整理→计量包装.
以糙米为原料:糙米→留胚碾磨→整理→计量包装.

６􀆰２　生产工艺要求

６􀆰２􀆰１　基本要求

在生产过程中,现场不得进行生产设备的维修.应加强设备的日常维护和保养,保持设备清洁、卫生.
设备的维护必须严格执行正确的操作程序.设备出现故障应及时排除,防止影响产品质量、卫生.每次生

产前应检查设备是否处于正常状态.所有生产设备应定期进行检修并做好保养维修记录.

a)　清理,包括筛选、风选、比重去石、磁选等工序.清理出来的各种下脚料,应分别设置下脚料整理

工序.达到净谷中杂质总量≤０􀆰５％.

b)　砻谷,以稻谷为原料加工留胚米的应设置砻谷工序.包括脱壳(砻谷)、谷壳分离、谷糙分离、厚
２
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度分离、糙米清选等工序.达到净糙含稻谷率≤３０粒/kg,含未成熟粒≤４０粒/kg.

c)　留胚碾磨,采用留胚米机进行糙米的碾磨,应根据原料品种、品质以及产品品质的要求调整碾磨

速度和碾磨压力,碾白道数宜为３道~５道.留胚率≥８０％,糙出白率≥９０％,增碎率≤６􀆰０％.

d)　整理,包括留胚米分级、精选、抛光、色选等工序.应根据原料品种与品质以及产品的要求设置具

体工序组合.抛光工序需采用专用抛光机,宜保留胚芽部分,应分道收集分离出的糠粉,以便糠

粉分类利用,抛光使用的水应符合 GB５７４９的规定.针对垩白粒、异色粒、有害杂质分别设置色

选工序,以便分离的垩白粒、异色粒分类利用.总增碎率≤１􀆰０％,留胚率降低≤５􀆰０％.

e)　计量包装,包括计量、灌包、封口或缝口、金属检测等工序.产品包装宜小型化,宜充 CO２ 或 N２

等惰性气体包装或真空包装.
包装上应有明显标识,内容包括产品名称、配料、净含量、产品执行标准编号、生产许可证号、产地、生

产企业、地址、电话、保质期、生产日期、储存条件、(条码)等.包装及标识应符合 GB/T１９１的规定.

６􀆰２􀆰２　记录与文件管理

应符合 GB１４８８１—２０１３中第１４章的相关规定.质量检验记录应有原始记录,并按规定保存.

７　检验

７􀆰１　基本要求

加工精度为适碾或等外.

７􀆰２　质量指标

见表１.

表１　质量指标

项目 粳米 籼米

色泽、气味 无异常色泽和气味

碎米
总量,％ ≤２０􀆰０ ≤３０􀆰０
其中:小碎米,％ ≤２􀆰０ ≤２􀆰０

不完善粒,％ ≤６􀆰０
水分含量,％ ≤１６􀆰０ ≤１５􀆰０

杂质
总量,％ ≤０􀆰２５
其中:无机杂质含量,％ ≤０􀆰０２

黄粒米含量,％ ≤１􀆰０
互混率,％　 ≤５􀆰０
留胚率,％　 ≥８０􀆰０

７􀆰３　检验方法

７􀆰３􀆰１　扦样、分样

按 GB/T５４９１的规定执行.

７􀆰３􀆰２　检验的一般规则

按 GB/T５４９０的规定执行.

７􀆰３􀆰３　加工精度

按 GB/T５５０２的规定执行.

７􀆰３􀆰４　留胚率

按附录 A的规定执行.

７􀆰３􀆰５　色泽、气味

按 GB/T５４９２的规定执行.

７􀆰３􀆰６　碎米

按 GB/T５５０３的规定执行.

７􀆰３􀆰７　杂质、不完善粒

３
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按 GB/T５４９４的规定执行.

７􀆰３􀆰８　水分含量

按 GB５００９􀆰３的规定执行.

７􀆰３􀆰９　黄粒米含量

按 GB/T５４９６的规定执行.

７􀆰３􀆰１０　互混率

按 GB/T５４９３的规定执行.

７􀆰３􀆰１１　真菌毒素限量、污染物限量和农药最大残留限量

按 GB２７６１、GB２７６２和 GB２７６３的规定执行.

８　运输与储存

８􀆰１　运输

运输设施应保持清洁卫生、无异味.产品不得与有毒、有害、有异味的物质一起运输.

８􀆰２　储存

应储存在清洁、通风、干燥、防雨、防潮、防虫、防鼠、无异味的合格仓库内,不得与有毒有害物质或水分

较高的物质混存.冷藏储存更利于延长保质期.

４
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附　录　A
(规范性)

留胚率检验方法

　

A􀆰１　感官检验法

A􀆰１􀆰１　用具

天平(感量０􀆰０１g)、分析盘、镊子.

A􀆰１􀆰２　操作方法

称取１２g留胚米试样,分拣出整粒米(粒数为M),平铺于分析盘中,斜视观察,逐粒目测,用镊子从整

粒米中分拣出半胚米、平胚米和全胚米,粒数之和为M１,平行测定２次.

A􀆰１􀆰３　结果计算

留胚率(P)按公式(A􀆰１)计算,数值以百分号(％)计.

P＝
M１

M ×１００％ (A􀆰１)􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺􀆺

式中:

P ———留胚率的数值,单位为百分号(％);

M ———试样中整米总粒数,单位为粒;

M１———试样中半胚米、平胚米和全胚米的粒数之和,单位为粒.
测定结果保留小数点后１位,取２次平行测定结果的算术平均数为测定结果,２次测定结果的绝对差

值应不大于１％.

A􀆰２　图像分析检验法

A􀆰２􀆰１　仪器和用具

分析天平、米粒外观品质分析仪(具有图像采集和分析功能,能对米胚的保留度准确测定).

A􀆰２􀆰２　检验原理

利用数字图像采集装置采集被测样品的数字图像信息,包括米胚的保留程度(留胚度),通过图像分析

和参数设定,软件自动计算得到样品中半胚米、平胚米和全胚米的粒数之和占完整米粒总粒数的百分比,
即为样品留胚率的值.

A􀆰２􀆰３　操作方法

A􀆰２􀆰３􀆰１　按照仪器说明书安装调试好仪器,分取１２g(约５００粒)的样品置于检测仪扫描板上,轻微晃动

致米粒平摊散开而不重叠.

A􀆰２􀆰３􀆰２　按照仪器说明书操作,采集样品图像,仪器自动进行图像信息分析判定,测定样品的留胚率.
必要时可进行人工辅助判定.平行测定２次.

A􀆰２􀆰４　结果表示

测定结果以试验结果的平均值表示,保留小数点后１位.

A􀆰２􀆰５　重复性

在同一实验室,由同一操作者使用相同的设备,按相同的测试方法,并在短时间内对同一被测对象相

互独立进行测试,获得的２次独立测试结果的绝对差值应不大于１％.
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